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La Dogaressa Catering s.r.l
Sede legale Venezia Cannaregio 4690/F
Telefono +39 0412411018

Mail venice@ladogaressa.it

Data: 26 e 27 Ottobre 2026

Location: San Servolo Atro Colonne
Numero pax: 60

Contatto di riferimento: Donata Canu

COCKTAILS - WEDDINGS - GALA DINNERS - WORKING LUNCH - CONGRESS SERVICES - WINES





COFFEE BREAK

Si prega di selezionare uno dei seguenti

MATTINA POMERIGGIO
Caffetteria Caffetteria
Caffe espresso a cialde Caffe espresso a cialde
the the
latte latte
Succhi di frutta Succhi di frutta
Acqua minerale Acqua minerale
Biscottini al burro Biscottini al burro
Biscotti gluten free Biscotti gluten free
Piccole brioche Pasticceria mignon assortita alla frutta / crema
Massimo 1 ora di servizio - Euro 50,00 + IVA 10% Massimo 1 ora di servizio - Euro 50,00 + IVA 10%

Si prega di comunicare le diete particolari, le allergie e le intolleranze entro due settimane prima dell’evento





Il prezzo include:
. Quanto indicato nel preventivo sopra descritto
Minimo garantito da comunicare entro 15 giorni prima dell’evento
1| di acqua minerale per persona
Smaltimento dei rifiuti
Pulizie finali di base
Servizio svolto da staff qualificato
Uniforme classica con livrea bianca o total black

Supplementi trasporto e facchinaggio
€600,00 + IVA 22%

Il prezzo non include:
. Quanto non menzionato nel preventivo

In caso di ritardo o prolungamento non programmato, i costi relativi al servizio ed eventuali consumazioni saranno addebitati.
Servizio aggiuntivo per ora / per cameriere: € 35,00 + 10% IVA

Vi preghiamo di informarci della presenza di allergie e/o intolleranze alimentari cosicché il nostro personale provvedera a fornirVi adeguate informazioni sui nostri cibi e bevande. Per gli ospiti che non gradiscono pesce o
carne, per coloro che seguono diete particolari e per i vegetariani sono a disposizione dei menu alternativi.

Le preparazioni di alcuni nostri piatti potrebbero prevedere I'utilizzo di additivi alimentari naturali.

La Dogaressa Catering ha selezionato con cura i propri fornitori assicurandosi che i prodotti commercializzati e distribuiti corrispondano alle normative igienico-sanitarie in vigore. A tale scopo abbiamo attivato come da
normativa I'autocontrollo basato sul Sistema HACCP in conformita al Dlgs CE 852/2004 sull’origine, lavorazione e confezionamento dei cibi con la collaborazione di una societa di consulenza igienico-alimentare.

La Dogaressa Catering ha stipulato con I’Assicurazione Zurigo una particolare polizza assicurativa per tutelarsi per tutti gli eventuali danni arrecati dal nostro personale o dall’uso delle proprie attrezzature. Non &
responsabile dei danni causati dagli ospiti dell’evento o da persone estranee.

IN CASO DI CONFERMA:

L'offerta ha validita 30 giorni dalla data della presente dopo la quale i prezzi e le condizioni potranno cambiare per reperibilita di prodotti, attrezzature e aumenti dei costi delle materie prime e dei prodotti alimentari. Vi
preghiamo di restituirci il presente preventivo firmato per accettazione via mail

DATI DEL CLIENTE E REFERENTE EVENTO:
DATI FISCALI DEL CLIENTE PER LA FATTURAZIONE:
RAGIONE SOCIALE, PARTITA IVA E CODICE UNIVOCO:

TERMINI DI PAGAMENTO:
Acconto: 30% dell'importo totale una volta confermato I'evento





Secondo versamento: 50% dell'importo una settimana prima dell’evento. (oppure unica soluzione 80%)
Saldo: entro due settimana prima I'evento

LA DOGARESSA CATERING SRL

INTESA SAN PAOLO SPA

IBAN: IT95D0306963909100000002995

BIC: BCITITMM

Tutti i prezzi indicati si intendono con IVA ESCLUSA (IVA 10% su cibo — 22% su altri servizi)

Siamo associati ad ANBC, Associazione Nazionale Banqueting e Catering che ha posto come

priorita alcuni elementi essenziali per la tipologia dei servizi ristorativi quali:

Iscrizione al registro delle Camere di Commercio con il codice Ateco 56.21.00

Possesso di centro cottura dedicato con autorizzazione igienico-sanitaria

Trasporto con mezzi e cassoni termici certificati

Allestimento di un'altra cucina se non presente nel luogo dell’evento

Esistenza di licenza di catering e banqueting

Possesso certificazione DVR

Possesso certificazione DURC

Possesso e compilazione quotidiana del manuale del Piano Autocontrollo HCCP—con controllo esterno
Autocertificazione di assenza di condanne per reati di truffa o sofisticazione alimentare

Possesso di adeguata polizza assicurativa specifica per i servizi di banqueting

Attenzione e nell'ambito della sicurezza dei lavoratori e dei luoghi di lavoro con continui corsi di formazione
Visite mediche annuali di tutto il personale in servizio

Attenzione e preparazione di pasti per la clientela con problematiche alimentari con menu dedicati
Attenzione durate e dopo I'evento per eventuali eccedenze con donazioni ad enti ed associazioni

POLICY:

1. In caso di disdetta del servizio nel periodo che parte dalla conferma fino a due settimane prima della data fissata, la caparra confirmatoria verra trattenuta integralmente a titolo di penale.

2. In caso di annullamento del servizio da parte del cliente, dal 13° al 7° giorno prima dell’evento, il cliente sara tenuto al pagamento del 50% del costo totale del banchetto, inclusi allestimenti e voci extra catering gia confermate.

3. In caso di annullamento del servizio da parte del cliente, dal 6° al 3° giorno prima dell’evento, il cliente sara tenuto al pagamento del 70% del costo totale del banchetto, inclusi allestimenti e voci extra catering gia confermate.

4. In caso di annullamento del servizio da parte del cliente, dal 2° giorno prima dell’evento, il cliente sara tenuto al pagamento dell'intero corrispettivo pattuito per il banchetto, inclusi allestimenti e voci extra catering gia confermate.

5. Il numero minimo garantito dovra essere confermato almeno 10 giorni prima della data dell’evento. Dalla conferma del numero sara possibile accettare solo aumenti del minimo garantito e non diminuzioni. Sara pagato interamente I'ultimo
numero di invitati confermato.

Rimaniamo in attesa di un Vs. cenno di riscontro e cogliamo I'occasione per porgere i nostri piu cordiali saluti,
La Dogaressa






Jsola

Caprera

RISTORANTE
SERVIZIO CATERING

COAST-SCAPES CUP B73C24002940006

Evento: COAST-SCAPES
Location: San Servolo
Data: 26-27.10.26
Ospiti: 60pax
Referente:
Intolleranze/alimentazioni differenti/allergie:
Note: portare paravento per cucina

Tutto bio

26.10.26
Coffee Break della mattina a buffet con tavoli d’appoggio mangia in piedi a
Orario:
Mini brioches assortite(VG)
Biscotteria di credenza fine (VG) (prevista opzione senza glutine e senza lattosio)
Bevande
Acqua minerale naturale e gasata
Succhi di frutta assortiti
Caffetteria espressa

Coffee Break del pomeriggio a buffet con tavoli d’appoggio mangia in piedi
Orario:

Tramezzini assortiti vegetariani (VG)
Spicchi di crostata all’arancia e all’albicocca (VG)
Bevande
Acgua minerale naturale e gasata
Succhi di frutta assortiti
Caffetteria espressa
(V) = vegano (VG) = vegetariano (LF) = lactose free (GF) = gluten free

SO.GE.RI. SRL - P.Iva e Codice Fiscale : 00890870280
Via Marsilio da Padova, 11/15 — 35130 Padova - Codice Univoco M5UXCR1
Cell. Titolare Antonio Pistritto - 3497265352 - Cell. Ufficio Catering - 3534975144
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Caprera

RISTORANTE
SERVIZIO CATERING

Evento: COAST-SCAPES
Location: San Servolo
Data: 26-27.10.26
Ospiti: 60pax
Referente:
Intolleranze/alimentazioni differenti/allergie:

Note: portare paravento per cucina
Tutto bio

27.10.26
Coffee Break della mattina a buffet con tavoli d’appoggio mangia in piedi
Orario:
Mini brioches assortite (VG)
Biscotteria di credenza fine (VG) (prevista opzione senza glutine e senza lattosio)
Bevande
Acqua minerale naturale e gasata
Succhi di frutta assortiti
Caffetteria espressa

Coffee Break del pomeriggio a buffet con tavoli d’appoggio mangia in piedi
Orario:
Mini muffin al cioccolato (VG) (prevista opzione senza glutine e senza lattosio)
Pizzette di pane con pomodoro e mozzarella (VG)
Bevande
Acgua minerale naturale e gasata
Succhi di frutta assortiti (3 gusti)
Caffetteria espressa

(V) = vegano (VG) = vegetariano (LF) = lactose free (GF) = gluten free

Il prezzo dei Coffee Break é di € 10,00 a persona + iva al 10%.

Il prezzo si intende per un minimo garantito di 50 persone. Se la numerica scende sotto questa cifra il
prezzo potrebbe subire variazioni.

Si richiede la conferma del numero di persone e delle intolleranze/alimentazioni differenti/allergie entro e
non oltre 5 giorni prima dell’evento. Si accettano modifiche sulle numeriche confermate fino alla mattina
precedente il giorno dell’evento. In ogni caso, se le numeriche scendono sotto il minimo garantito stabilito
in fase di preventivo, il prezzo potrebbe subire delle variazioni.

Nell’'offerta sono comprese:
- Trasporto barca

SO.GE.RI. SRL - P.Iva e Codice Fiscale : 00890870280
Via Marsilio da Padova, 11/15 — 35130 Padova - Codice Univoco M5UXCR1
Cell. Titolare Antonio Pistritto - 3497265352 - Cell. Ufficio Catering - 3534975144





Jsola
Caprera

RISTORANTE
SERVIZIO CATERING

- Allestimento e sgombero degli spazi

- Tavoli ad integrazione dei presenti nella location: rettangolari per i buffet, mangia in piedi da
appoggio

- Tovagliato di tessuto (bianco)

- Tovaglioli (carta) (bianchi)

- Piatti (biodegradabile)

- Bicchieri (biodegradabile)

- Posate (biodegradabile)

- Smaltimento rifiuti

- Servizio adeguato agli ospiti previsti

Isola di Caprera garantisce la freschezza degli ingredienti e predilige, ove possibile, prodotti a Km zero e di
stagione.

SO.GE.RI. SRL - P.Iva e Codice Fiscale : 00890870280
Via Marsilio da Padova, 11/15 — 35130 Padova - Codice Univoco M5UXCR1
Cell. Titolare Antonio Pistritto - 3497265352 - Cell. Ufficio Catering - 3534975144






o G S Borgo Grotta Gigante 42/c
34010 Sgonico (Trieste)

c. fisc./p.iva: 00055590327

Istituto Nazionale

di Oceanografia tel. +39 04_0 21401
e di Geofisica ogs@pec._|t
Sperimentale WWW.0gs.it

Sgonico, 06/10/2026
Al Direttore di Sezione OCE

Gruppo di Supporto OCE

Oggetto: Richiesta di avvio procedura di affidamento della fornitura di un servizio di
Coffee Break a Venezia presso I'lsola di San Servolo nei giorni 26 e 27 ottobre
2026.

Con la presente si richiede I'avvio di una procedura di affidamento per la fornitura
di un servizio di 4 coffee break per 50 minimo persone (massimo 60 persone).

La fornitura si colloca nell’lambito del progetto Coast-Scapes per l'incontro annuale di
progetto che si terra a Venezia presso I'lsola di San Servolo nei giorni 26 e 27 ottobre 2026.

Sono stati acquisiti due preventivi ed & stato scelto il preventivo fornito da Isola Caprera -
SO.GE.RI. SRL - che soddisfa al pieno le esigenze del progetto e il cui prezzo e congruo.

La spesa totale massima stimata e di € 2.400, piu IVA 10%, trova copertura sul progetto
iscritto a bilancio codice 103043_A.1_COAST-SCAPES_HEU (CUP F83C24002640002) e
verra esposta a rendiconto.

Visto il D. Lgs. n. 81/2008 e s.m.i. e considerata la natura dei servizi complementari alla
fornitura dei beni oggetto del contratto da stipulare non si & proceduti alla redazione del
DUVRI ed alla valutazione dei costi della sicurezza per rischi da interferenza, quantificati in
€ 000,00.

Ringraziando per |'attenzione e restando a disposizione per ogni eventuale
necessita, porgo i miei piu cordiali saluti.

Donata Canu

W@w’

Allegati:
- Preventivo Isola Caprera
- Preventivo La Dogaressa





